CAIET DE SARCINI

Pentru achizitia
» Masa sanitoasi”
Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

PREAMBUL

Tn conformitate cu:

e Hotédrdrea de Guvern nr. 24/2024 privind instituirea Programului national "Masa sdndtoasi";

eHotdrdrea de Guvern nr. 999/2023 pentru aprobarea Listei unitatilor/subdiviziunilor
administrativ - teritoriale ale municipiilor i a unitatilor - pilot in care se implementeazi Programul -
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatamant
preuniversitar de stat, a numarului de beneficiari, a sumei necesare pentru finantarea Programului in
anul 2023 si a repartizirii acesteia pe unitati/subdiviziuni administrativ — teritoriale;

eHotardrea de Guvern nr. 928 din 5 octombrie 2023 pentru aprobarea Normelor
metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 77/2023 privind
aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si
elevii din 450 de unititi de invatdmant preuniversitar de stat;

* Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasi in unititile de invatdmant preuniversitar
Ordinului ministrului _sinatatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnitoase
pentru copii si adolescenti;

* Ordinului ministrului sandtatii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind
aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind Insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completrile ulterioare;

* Hotérarea Consiliului Local nr. 13/21.03.2024 privind aprobarea Normelor procedurale
interne pentru organizarea si desfasurarea Procedurii proprii pentru atribuirea contractelor de
achizitie publicd/acorduri-cadru ce au ca obiect servicii sociale si alte servicii specifice a ciror valoare

estimatd este mai micd decét pragurile corespunzatoare prevazute la art. 7 alin. (1) lit. d) din Legea
nr. 98/2016.

Se va realiza achizitionarea de servicii — Masi sanatoasi in regim de catering pentru Scoala
Gimnaziald nr.1 REDIU, Comuna REDIU, judetul Galati.



CAPITOLUL 1- INF ORMATII GENERALE

Caietul de sarcini face parte integranti din documentatia pentru atribuirea contractului, si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora se elaboreazs de catre fiecare ofertant propunerea tehnica.
Caietul de sarcini contine specificatii tehnice in mod obligatoriu.

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. Vor fi luate in considerare toate ofertele care
indeplinesc cel putin cerintele minime din acest caiet de sarcini.

Oferta ce contine servicii inferioare celor prevazute in caietul de sarcini sau care nu satisfac cerintele
caietului de sarcini va fi declarati neconforms si va fi respinsa.

CAPITOLUL 2- AUTORITATEA CONTRACTANTA

Beneficiarul proiectului: U.A.T. COMUNA REDIU

Partener: SCOALA GIMNAZIALA NR.1 REDIU

Proiectul: Programul Pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de
unitdti de invatimant preuniversitar de stat.

CAPITOLUL 3- DESCRIEREA PROIECTULUI

SCOALA GIMNAZIALA NR.1 REDIU este beneficiarul Programului Pilot de acordare a unuj
suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invéatamant preuniversitar de stat,
aprobat prin OUG 105/2022 si HG nr. 999/2023.

Implementarea acestui program are drept scop asigurarea premiselor accesului egal si
nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential de apartenents sau de
situatia socio-economica.

CAPITOLUL 4- INFORMATII PRIVIND CONTRACTUL

Denumirea contractului: ,,Masa sanatoasa” regim de catering - pentru SCOALA GIMNAZIALA
NR.1 REDIU, conform H.G nr. 24/2024.

CAPITOLUL 5- OBIECTUL CONTRACTULUI/ACORDULUI CADRU

- Durata contractului/ perioada de prestare a serviciilor de catering.
Durata contractului: cu incepere de la data semndrii contractului de achizitie pana la data de
31.12.2024, cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a sarbatorilor legale.
Perioada de prestare a serviciilor de catering va acoperi maxim 121 de zile de scolarizare
estimate/persoana/perioada contractuali.
- Obiectul contractului:
Prestarea serviciului de catering prin servirea estimativd a 18.483 de portii citre beneficiarii
programului.
Autoritatea contractanta are dreptul de a modifica cantitatile de servicii respectiv numirul de
portii, in raport cu numarul beneficiarilor prezenti fira modificarea tarifului (pretului).



Valoarea estimati a unui pachet alimentar este de: 13,76 lei, fard TV A/portie, la care se adauga
TVAin valoare de 1,24 lei, pentru un beneficiar, care cuprinde: pretul produselor inclusiv prepararea
acestuia, cheltuielile de transport, de distribuire si de depozitare a acestora dupa caz.

Pentru a asigura un aport nutritional adecvat, cel putin 40%

beneficiar va fi utilizata pentru achizitia materiei prime.

din suma disponibild per

Nota: Ofertele prin care se propune mai putin de 40% din suma disponibild per beneficiar

pentru achizifia materiei prime va fi respinsd ca neconformd.

Ofertantul va prezenta graficul de livrare cu prezentarea traseelor, cu respectarea intervalului
orar de livrare mentionat mai sus, precum si alocarea mijloacelor de transport de care dispune in

vederea indeplinirii in bune conditii a obligatiilor contractuale.

Noti: Beneficiarul isi rezervi dreptul de a modifica orarul de servire a hranei,

de a anunta prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare.
Ofertantul va prezenta o defalcare a costurilor,
a. Materie prim4,
b. Prepararea hranei,
¢. Distributie.

cu obligatia

per portie, pe urmatoarele categorii:

Valoarea estimati totald a contractului de achizitie a contractului 254.326,08 lei fara TVA.

Cantitatile livrate in anul 2024 se vor face in functie de
bugetul de stat.

Cantitatile necesare a fi
cum urmeaza:

aprobarea sumelor din TVA de citre

livrate, perioadele de livrare si costul estimat al acestora este dupa

Perioada Nr.zile | Nr. maxim elevi | Numar maxim Pret/meniu/zi Total pret
beneficiari portii (lei fara TVA) | (lei fara tva)

01.04.2624- 121 158 18483 13,76 254.326,08

31.12.2024 ]

Livrarea pachetelor se va face in perioadele si la locatiile in care isi desfisoard activitatea

H

Scoala Gimnazial nr. 1 din comuna Rediu si Gradinita cu program normal din comuna Rediu, dupa

cum urmeaza:

Numir de elevi an 2024 Numar
Nr. . : ortii
crt. Feritada Dl zile Prescolar | Primar | Gimnazial | Total pzch,ete
alimentare
I Aprilie 2024 20 37 61 60 158 3160
2. Mai 2024 18 37 61 60 158 2844
3. Iunie 2024 8 (03-14.06) 37 61 60 158 1264
Tunie 2024 5 (17-21.06 37 61 45 143 715
4. Septembrie 2024 16 27 65 58 150 2400
5, Octombrie 2024 19 27 65 58 150 2850
6. Noiembrie 2024 20 27 65 58 150 3000
7 Decembrie 2024 15 27 65 58 150 2250
Numiir total de pachete alimentare estimate pentru anul 2024 18.843

Locatiile de livrare:

Livrarea se va efectua intr-o singurd trangd, unitatea de invitimant va transmite operatorului

economic numarul de elevi prezenti la curs pani la ora 08:30.




L. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Suportul alimentar consta intr-un pachet alimentar pe zi, dup cum urmeazi:

- Masa calda, in regim de catering, pentru elevii din unitstile de invatdmant in care nu existi
cantind pentru prepararea in regim propriu, hrana poate fi serviti in sala de clasa sau intr-un alt spatiu
amenajat in acest scop, cu respectarea prevederilor art. 34 din Ordinul ministrului sdndtatii nr.
1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unititile pentru ocrotirea educarea, instruirea,
odihna si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificarile ulterioare. Daca hrana nu este servita intr-un
interval de 60 de minute de la livrare, suportul alimentar va fi pastrat, pana la servire, in spatii
amenajate, in care existd conditii adecvate de manipulare si depozitare, la temperaturi care si poatd
fi monitorizate si controlate.

Suportul alimentar este produs in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalatd, cu respectarea prevederilor legale in vigoare,
referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-
sanitare si la etichetare, conform prevederilor pet. 8 din anexa nr. 2, fiind transportate numai cu
mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Se vor furniza:
Variante orientative de meniu care include sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:

1. ciorba de legume;

2. supd de pui cu legume;

3. ciorbd de vacuta cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

5. mancare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

6. pilaf cu legume si ficétei de pui;

7. piure de morcov cu gritar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabi de porc/vitd la tava;

12. sufleu de broccoli cu branzi;

13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la grétar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si branza telemea;
17. sufleu de conopid, broccoli si branzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncé, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;
24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpé de pui dezosatd la gritar cu legume crude - gogosar,
varza, morcov.



Dreptul de a primi produsele il au numai prescolarii/ elevii prezenti la activitatile didactice.

Suportul alimentar nu se acordi in perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile
nelucratoare.

In conformitate cu principiile care trebuiesc Iespectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi, conform recomandarilor Institutului National de Sanitate Publica, produsele alimentare sunt
livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor sl sunt
pastrate pana la servire in unitatile de invitimant preuniversitar, in conditiile igienico-sanitare si de
siguranta alimentelor in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Controlul respectirii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico-sanitare prin
care masa caldd este oferiti citre prescolari/elevi, precum si al respectdrii unei alimentatii
corespunzatoare din punct de vedere nutritional, in unitatile de invatdmant preuniversitar, se exercita
de cétre personalul imputernicit de Ministerul Sanititii din cadrul directiilor de sanitate publica
Judetene si a municipiului Bucuresti.

Unitatile care produc, prepard, transporta si distribuie alimente in cadrul acestuj program-pilot
sunt supuse inspectiei sanitare de stat realizatd, conform competentelor in domeniul alimentului, de
catre personalul imputernicit de Ministerul Sénatdtii din cadrul directiilor de Sanatate publica
Judetene, in conformitate cu prevederile Regulamentului CE nr.882/2004 privind controalele
oficiale efectuate pentru a asigura verificarea conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale
si produsele alimentare si cu normele de sinitate animali si de bunistare a animalelor, cu
modificarile si completirile ulterioare.

EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE SI CONSUMATE

Unitatea de invitdmant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantititii de produse
consumate, mentiondnd categoriile debeneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de zile
de scoald, precum si evidenta numirului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat, unititile Inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Romaéniei, vor pastra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite 1n
unitatile scolare, precum si documentele care si ateste calitatea i siguranta acestora, dupa caz.

Unitétile de invitimant au obligatia de a pastra avizele de expediere aferente fiecirei
distributii.

AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

Produsele alimentare preambalate prezintd inscrise prin etichetare urmatoarele elemente obligatorii

a) Denumirea produsului

b) Lista ingredientelor

¢) Substante care provoaca alergii sau intolerante

d) Cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente

e) Cantitatea neti

) Data limitd de consum sub forma »» Expird la data de ...”", cu inscrierea necodificats a zilei, lunii
st anului

g) Conditii de depozitare



h) O declaratie nutritionala. Etichetarea nutrifionald trebuie s contind urmitoarele elemente:
valoare energetica, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasti ordine

1) Mentiune privind lotul- in cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi/lund/an,
nu este necesara inscrierea lotului

J) Avénd in vedere destinatia acestor produse, este necesard inscriptionarea unor elemente de
avertizare —- PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT-

RECEPTIA SI LIVRAREA

Livrarea se va face zilnic, pe baza comenzilor date de unitatea scolara.

Receptia pachetelor alimentare aferenti serviciilor de catering pentru scoli se va realiza in
fiecare zi de prestare a serviciilor. Receptia se va face la livrare de o comisie de receptie special
constituitd de citre unitatea scolard, in prezenta prestatorului, si va fi consemnatd intr-un proces
verbal de receptie cantitativi si calitativa , semnat de reprezentantii ambelor parti.

Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insotite de
- Aviz de expeditie
- Documente care si ateste originea
- Documente de insotire a marfii, precum si produsele care nu intrunesc conditiile prezentului
caiet de sarcini.

Controlul produselor se va face aleator, vizual, si daca situatia o impune, la un centru de analiza
acreditat de Directia Sanitar Veterinara. Cheltuielile pentru aceste analize vor fi suportate de citre
furnizor. Cantitatile constatate lipsa in urma verificirilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt
timp. Daca 1n urma receptionrii pachetelor se constat ci prestatorul nu isi indeplineste, din culpa
sa, obligatiile asumate prin contract, pentru oricare din specificatiile tehnice sau se constati abateri,
care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sinitate a beneficiarilor, personalul desemnat
de institutia de invatdmant va avea dreptul si sesizeze distribuirea hranei.

Prestatorul va fi obligat sd inlocuiascid alimentele sau hrana in cauzi cu alta/altele
corespunzatoare, in termen de 2 (doud) ore de la primirea notificirii.

In cazul in care se constata abateri grave de la cerintele prezentului caiet de sarcini achizitorul
are dreptul de a solicita inlocuirea intregului lot de produse livrate.

Toate cheltuielile ocazionate de aceast situatie vor fi suportate de cétre furnizor.

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor de alimente la locul de livrare cu personalul
propriu, avizat medical si echipat corespunzitor, astfel incét s fie asiguratd respectarea normelor de
igiena sanitar- veterinars.

Distribuirea pachetelor alimentare nu se va realiza firi receptionarea prealabild a acesteia de
catre persoana imputernicitd din partea autorititii contractante.

Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantitdtii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedents, pe care o
va corela cu situatia existentd la furnizor.

Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare vor pistra
documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani, incercand de la sfarsitul anului intocmirii
acestora.



CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului CE nr.2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificérile si completirile ulterioare.

Suportul alimentar care provine din unitati inregistrate/autorizate sanitar veterinar se distribuie
sub forma ambalatd, cu respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar
veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico sanitare si la etichetare conform
normelor metodologice de aplicare a 0.U.G 92/2017, si pot fi transportate numai cu mijloace de
transport autorizate/ inregistrate sanitar —veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Produsele lactate (unt, brénzeturi) trebuie si respecte prevederile Regulamentului UE
nr.1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor CEE nr.922/72,
CEE nr.234/79, CE nr.1.037/2001 si CE nr.1.234/2007 ale Consiliului, SR 1.286/A1/1997- Branzeturi
Cu pasta opdritd (cascaval). Pentru grupele speciale de consumatori- copii cu diabet, intolerant la
lactoza sau alte probleme de naturd medicali- se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrani de regim daci este cazul si cantitatea necesard, se prevad in anexi la
prezentul contract de furnizare fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

SIGURANTA SI PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special asmenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar- unitatea de invitimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pénd la servire in conditiile indicate de producétor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitdtile scolare numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate
cu prevederile legislatiei in vigoare.

Prestatorul poarta intreaga responsabilitate pentru transportul in conditii optime a pachetelor
alimentare la adresa de livrare specificati in caietul de sarcini cat si de calitatea acestora.

DISTRIBUTIA ALIMENTELOR

Prestatorul va asigura distribuirea pachetelor la locul de livrare cu personal propriu, avizat
medical si echipat corespunzitor, astfel incat si fie asiguratd respectarea normelor de igiend sanitar-
veterinara.

Distributia se va face numai de ciitre persoane care detin certificat de absolvire a unui curs de
Notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului Ministrului Séanatatii si al Ministrului Educatiei,
cercetarii i tineretului nr.1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a pesonalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena,
cu mdificdrile si completirile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitati desfésurate, conform
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Hotarérii Guvernului nr.355/2007 privind supravegherea sanatatii lucririlor, cu modificirile si
completdrile ulterioare.

FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE

Facturarea produselor livrate se va face lunar in baza proceselor verbale de receptie si a
comenzilor transmise de unitatea scolara beneficiari.

La solicitarea expresa a autorititii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente (facturi
fiscale, avize de insotire a marfii, certificate sanitar veterinare, declaratii de conformitate, certificate
de calitate, alte avize, etc)

Pe perioada contractului autoritatea contractanti poate modifica cerintele (frecventa,
cantitatea, perioada, locul de desfasurare, etc) In functie de evolutia programului, dar cu anuntarea in
prealabil a operatorului economic cu cel putin 5 zile lucritoare inainte de modificarea perioadei si a
locului de desfasurare a activittii.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE
Conditii minime impuse de autoritatea contractanti

- Ofertantul trebuie sa dovedeasca faptul ca dispune de capacitatea tehnica prin utilaje
specializate pentru desfasurarea exclusivi a activitdtii de catering si personal calificat pentru
furnizarea simultana a unui numar de 158 de portii zilnice.

- Declaratia pe proprie raspundere semnati de reprezentantul legal sau de un imputernicit al
acestuia privind utilajele, instalatiile, echipamentele direct implicate in activitatea de
producere a hranei, precum si o listi cu acestea.

- Propunerea tehnica va fi elaboratd in mod obligatoriu cu respectarea datelor si conditiilor din
prezentul Caiet de sarcini astfel incat sa permit3 identificarea cu usurintd a corespondentei cu
specificatiile tehnice si respective cu cerintele aferente criteriilor de calificare.

- Stabilirea ofertei castigitoare se realizeazi numai prin compararea preturilor prezentate in
cadrul ofertelor admisibile.

- Oferta admisibila cu pretul cel mai scazut va fi declarati céstigatoare.

- Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toati perioada
de valabilitate.

- Propunerea tehnica se va redacta in limba roméana , va fi semnat, stampilata de reprezentantul
legal si va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere a continutului pe toata
perioada de valabilitate stabilitd de autoritatea contractanti.

- Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedurs.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE
Conditii minime impuse de autoritatea contractanti

- Propunerea financiara trebuie si fie corelati cu elementele propunerii tehnice si respectiv cu
cerintele specificate din prezentul caiet de sarcini.

- In pretul unitar ofertat vor fi cuprinse toate costurile necesare indeplinirii tuturor operatiunilor
mentionate in caietul de sarcini ( cost produs, ambalaj, transport)



- Tariful (pretul) unitar pentru furnizare la destinatia finald va fi exprimat in lei, fird TVA,
numai cu doud zecimale

- In cazul in care oferta nu respectd cerintele prevazute in documentia de atribuire, comisia are
dreptul de a o respinge

- Pretul contractului de prestare a serviciului riméne ferm pe toatd perioada derularii acestuia.

- Tariful (pretul) unitar pentru prestarea serviciului la destinatia finald rdméne ferm pe toati
perioada derularii contractului de furnizar

- Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitdtile propuse, respectiv numarul de
portii, in raport cu numarul beneficiarilor prezenti in cadrul unitdtilor scolare, pe durata
deruldrii contractului, fird modificarea tarifului ( pretului) unitar.

- Propunerea financiard va include informatii/ declaratii privind asumarea conditiilor si
termenelelor de platé ( termen, modalitate de plata, conditii de plata, penalitéti)

- Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incat acesta si furnizeze toate informatiile
solicitate cu privire la pret precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publici

- Valoarea ofertei, FARA TVA, care va face obiectul compardrii pretului ofertei, reprezinta
total valoare ofertata fara tva, comunicata prin anuntul de participare.

- In cazul in care pretul fara tva, inclusiv propunerea financiara, depaseste valoarea estimati
comunicatd prin anuntul de participare, oferta este considerati inacceptabili.

CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul de atribuire va fi pretul cel mai scizut.

Masa pe zi, in limita unei valori zilnice de 13,76 lei/beneficiar firi taxa pe valoarea addugata.
Limita valorica prevazutad cuprinde pretul produselor, cheltuielilor de transport, de distributie si de
depozitare a acestora, dupa caz.

Orice modificare legislativa survenit cu privire la actele normative ce au stat la baza caietului de
sarcini, conduce la modificarea conforma a contractului si a conditiilor depuse in caietul de sarcini,
dupi caz.

IN VEDEREA CALIF ICARII, OFERTANTII DEPUN OBLIGATORIU URMATOARELE:

1. Certificat de inregistrare cu datele de identificare ale ofertantului, in copie lizibild cu mentiunea
,» conform cu originalul,,

2. Certificat constatator emis de Oficiul Registrul Comertului in copie lizibila cu mentiunea
conform cu originalul,,

3. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale citre bugetul de stat, eliberat de citre
Directiile ANAF teritoriale, din care si reiasi ci oferantul nu inregistreaza debite scadente lunii
anterioare deschiderii ofertelor.

Acest certificat trebuie depus in original sau copie lizibils cu mentiunea ,, conform cu originalul,, si

trebuie si fie valabil la data deschiderii ofertelor.

4. Certificat fiscal privind achitarea obligatiilor fiscale catre bugetul local, eliberat de citre Directiile
fiscale locale, din care sa reiasad c# ofertantul nu inregistreaza debite scadente lunii anterioare
deschiderii ofertelor.
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Acest certificat trebuie depus 1n original sau copie lizibild cu mentiunea ,, conform cu originalul,, si

trebuie sa fie valabil la data deschiderii ofertelor.

5. Autorizatie de inregistrare sanitarid veterinari si pentru siguranta alimentelor, emisd de
AN.S.V.S.A, in copie lizibilda cu mentiunea ,, conform cu originalul,, din care si reiasi
autorizarea desfasurarii activitatii de catering.

6. Dovada cd ofertantul detine mijloc de transport echipat si dotat corespunzitor pentru transportul

hranei, pentru transportul marfurilor perisabile, in copie lizibild cu mentiunea ,,conform cu
originalul,,.

fntocmit,
Compartiment achizitii publice
Dajbog Maricela-Zonica
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